Ścieżka dydaktyczna : ,,Zrównoważona konsumpcja”
Obszar badania : Stołówka
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	1. Przeprowadzenie zajęć przygotowujących dzieci do tematu. 

	Dzieci, nauczycielka
	Zdjęcia, scenariusz zajęć. 

	2. Wyjście do kuchni przedszkolnej. 
3. Spotkanie z Panią Kucharką
4. Przeprowadzenie wywiadu :
- Jakie posiłki i dla kogo są przygotowywane przez Kuchnię?
- Skąd pochodzą półprodukty potrzebne do przygotowania posiłków?
- Kto zamawia produkty, na co zwraca uwagę przy ich wyborze?
- Co się dzieje z produktami przeterminowanymi raz z odpadami?
- Czy Panie przetwarzają żywność? Jeśli tak to w jaki sposób?
- Od czego zależy ilość przygotowanych posiłków?
- Kto nadzoruje pracę w Kuchni? Czy są prowadzone jakieś kontrole?

	Dzieci, nauczyciele, pracownicy Kuchni. 
	Fil, kwestionariusz wywiadu. 

	5. Zajęcia popołudniowe z rodzicami: nauka przetwarzania produktów/ żywności tak aby nie trzeba było ich wyrzucać. Zwrócenie uwagi na korzyści z samodzielnego przygotowania posiłków. Wykonanie przepisu na sałatkę owocową. 
	Dzieci, nauczyciele, rodzice. 
	Zdjęcia, scenariusz zajęć, przepis na sałatkę. 

	6. Zajęcia w ramach Akademii Przedszkolaka: nauka przetwarzania produktów, tak aby nie trzeba było ich wyrzucać. Stworzenie książki kucharskiej z przepisami samodzielnie wykonanych potraw. 

	Dzieci, nauczyciele. 
	Książka kucharska, dzieci, nauczyciele. 


